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vigneti (una quarantina di ettari) nel Taranti-
no. Propone vini di tratto “moderno”, polposi
e morbidi.

SUD DEL SUD 2011

44 15/20

FOsso concentrato, maturo,

qualche tono leggermente asciugato,
polveroso, bella sapidita

Fatalone - Petrera Pasquale

Vicinale Spinomarino 291

70023 Gioia del Colle (Bari)

tel. 080.3448037 fax 080.3448037
e-mail: info@fatalone.it

A sud dell’agro di Gioia del Colle, tra le localita
Spinomarino e Le Lamie di Fatalone, la cantina
dei Petrera si & occupata della rinascita del loca-
le Primitivo, che per un ventennio, intorno a
meta degli anni Ottanta, ha seriamente rischiato
Iestinzione. I vini, tradizionali senza compro-
messi, rappresentano un riferimento prezioso al-
Pinterno di una denominazione che negli ultimi
cinque anni ha letteralmente scompaginato le
gerarchie del vino pugliese.

¢ Una Riserva di rara eleganza (sebbene di
minore grinta rispetto all’edizione 2005) e un
Teres di stilizzata espressivita (il migliore fino-
ra assaggiato), lasciano apprezzare i continui
progressi-di casa Petrera, firma storica - oggi
fortemente raccomandabile - del comprensorio
gioiese.

GIOIA DEL COLLE PRIMITIVO RISERVA 2006
b4 16.5/20 bt 12000 €12/14

lento a concedersi, dopo adeguata aerazione
si fa piit concessivo e sfoggia un ventaglio
odoroso di agrume scuro, pepe e c1oio;

in bocca non possiede energia trascinante
del 2008, ma conserva il passo del rosso
elaborato “in sottrazione”,

sapido e gastronomico

TERES 2009

44 16/20 primitivo bt 1500 £8/9

quasi un Grignolino sotto mentite spoglie,
con i profumi che ricordano le fragoline

di bosco e la ruggine, e il sorso essenziale,
spontaneo, saporitissimo

Felline

Contrada Acuti - Via Santo Stasi Primo Z.l.
74024 Manduria (Taranto)

tel. 099.9711660 fax 099.9711530

e-mail: accademia@accademiadeiracemi.it
Lazienda fa capo al marchio Racemi. La storia

moderna del vino pugliese & partita anche e so-
prattutto da qui: Felline & probabilmente il no-

Puglia 663

me che pitt ha contribuito a far conoscere al re-
sto d’Italia le grandi potenzialita del vitigno pri-
mitivo, con vini che si imposero proponendo un
modello “al passo con 1 tempi”.

ALBERELLO 2010
$44 15.5/20 bt 90000 £6/7
rosso ben eseguito, non di grande intensita
ma di buona gradualita, immediato
e molto beverino -
PRIMITIVO DI MANDURIA 2010
& 14.5/20 bt 90000 €9/11

Feudi di Guagnano

Via Cellino 3

73010 Guagnano (Lecce)

tel. 0832.705422 fax 0832.395742

e-mail: gvrizzo@feudiguagnano.it

Con una quindicina di ettari di vigneti (in massi-
ma parte vecchi alberelli) coltivati tutti a negra-
maro, malvasia nera e primitivo posti nel prege-
vole comprensorio di Guagnano, ’azienda, nata
nel 2002 unendo la passione di cinque giovani
imprenditori, costruisce un solido progetto viti-
vinicolo, producendo vini dal tratto maturo e
definito.

LE CAMARDE 2009

484 16/20 negroamaro; primitivo bt 10000 €9/10
PRIMITIVO 2010

448 16/20 bt 20000 €5/8

intenso, pieno, carnoso, una leggera flessione
su note un po’ ossidative ne attenua la tonicita
MIRALDE 2010

444 15.5/20 negroamaro; primitivo bt 19000 €4/5
NERO DI VELLUTO 2010

&4 15/20 negroamaro bt 10000 €15/18

SALICE SALENTINO 2010

44 15/20 bt 15000 £€5/6

SALICE SALENTINO ROSSO RIS. CUPONE 2009
84 15/20-€10/12

Feudo di Santa Croce

Loc. Carosing
74024 Monteiasi (Taranto)
tel. 045.6470697 fax 045.6471117
e-mail: info@feudodisantacroce.it
MALNERA 2010

4 16/20
caldo, molto maturo al naso,
pit tonico e grintoso al palato,
di buona tensione gustativa
PRIMITIVO DI MANDURIA BISANZIO 2008
4& 14.5/20 bt 30000 €9/11
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